Suppen und Salate

Tagessuppe
Weinlidnder Wy Siippli
Thurbruggfischsuppe
Griine Salate

Gemischter Salat
Obige Salate sind mit unserer Haussauce angemacht

Nisslisalat

Niisslisalat mit Ei
Niisslisalat mit gerauchten Forellenfilet Streifen

Niisslisalat mit Speckwiirfeli und Croutons

Niisslisalate sind mit Italienischer Sauce angemacht

Vorspeisen

Weinlinder Rohschinken und Coppa

Gerauchtes Forellenfilet
Toast und Butter, Meerrettichschaum

Fischknusperli gebacken, Salzkartoffeln, Tartarsauce

Preise inkl. MWST 8 %  Erhiltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr

4.50
8.50

14.50

7.50

8.80

8.50

9.50
14.50

14.50

8.50

15.50

14.50



Fischgerichte

Eglifilets gebacken, Tartar Sauce,

Eglifilets gebacken, Tartar Sauce

Lebendfrische Forellen
aus der Fischzucht
Kundelfinger-Hof

Forelle meuniére mit Mandeln

Forelle blau aus dem Wurzelgemiise - Sud

Gemiise zusdtzlich zum Fischgericht

Gemiise anstatt Beilage Reis oder Kartoffeln

Zu den Fischgerichten servieren wir Thnen wahlweise
Salzkartoffeln oder Basmati - Reis

Unsere Lebendfrischen Fische sind im Frischwasserbecken
gehdltert. Sie werden erst nach Ihrer Bestellung gefangen.
Dadurch haben sie die Starre noch nicht erreicht und reissen oft.

Preise inkl. MWST 8 %

g

F afelgefellfchaft 3um GSoldenen Jifch

Erhaltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr

Portion 37.80

Teller 28.80

ca.3008 32.50

ca.3008 32.50

7.00

Aufpreis 4.00



Fischspezialitaten des Monats

Zanderfilets im Weisswein pochiert
Im Weisswein pochiert an Kiirbisrahmsauce mit Linsen Tropfen

Zanderfilets im Butter gebraten
mit gerosteten Sonnenblumenkernen auf Rahm - Blattspinat

Fischknusperli
Pangasius Fischfiletstreifen gebacken, Tartarsauce,

kleine Gemiisegarnitur

Riesencrevetten in Weissweingeddmpft
Am leichter Curry - Rahmsauce

Seezunge im Butter ganz gebraten
Kleine Gemiisegarnitur

Auf Wunsch servieren Ihnen Salzkartoffeln oder Basmatireis

e

Z afelgefelljchaft z3um Goldenen Jifch

Unsere Mayonnaise und Tartarsauce sind natiirlich

Hausgemacht

Preise inkl. MWST 8 %  Erhiltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr

34.80

34.80

27.50

35.50

39.80



FISCHMENU

Weinsiippchen mit Riesencrevette

X RKKXXXRXXX

Niisslisalat mit
geriauchten Forellenfiletssteifen

KK KXKXXX

Zanderfilet gedampft
an Nolly — Prat Rahmsauce
Basmatireis

KX KXKXXX

Eglifilets gebraten mit Sonnenblumenkernen
auf Rahmblattspinat
Petersilienkartoffeln

Oder

Rehschnitzel
Wildrahmsauce
Spatzli

KX KXXKXXX

Herbstlicher Dessertteller

XXX XXXX XX KXXXXX

Menupreis pro Person Fr. 63.50

R FXXXIIIXXKXKXKXKXXXXX XX

Dieses Menu servieren wir Thnen ab zwei Personen

Wir nehmen diese Bestellung mittags bis 13.30 und abends bis 20.30 entgegen

Preise inkl. MWST 8 %  Erhiltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr



Fleischgerichte

Schweinssteak mit Kriauterbutter, Pommes frites
Gemiise zusdatzlich

Schweinssteak an Griinpfeffersauce
Gemiisebukett, Spdtzli oder Kartoffelkroketten

Panierte Schweinsschnitzel
Gemiisebukett, Pommes frites oder Spatzli

Kalbsrahmschnitzel mit Champignons und Morcheln
Gemiisebukett, Kartoffelkroketten oder Spdtzli

Entrecote mit Hauskriauterbutter
Gemiisebukett, Kartoffelkroketten oder Spatzli

Schweinefleisch, Kalbfleisch: Schweiz
Rindfleisch: Schweiz, Stidafrika oder Argentinien

Preise inkl. MWST 8 %  Erhiltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr

23.80

7.00
29.80
25.50

33-50

38.50



Kinderteller

Paniertes Schweinsschnitzel, Gemiise oder Salat
Pommes frites

Spitzli mit Rahmsauce
Griiner Salat

Fischknusperli mit Hardopfel

Tartarsauce, griiner Salat

S’ Kriimmelmonschter isst bim Mami und Papi mit

Fleischlos

Gemiiseteller
Spatzli an Rahmsauce mit Pilzen

Ravioli mit Steinplizfiillung, Butter mit Kriutern

Preise inkl. MWST 8 %  Erhiltlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 21.00 Uhr

13.50

8.80

13.50

18.50

23.80

24.50



